Cowboys New Years Eve 2008

Buffet  3.500 CZK  ( main restaurant)

Surf & Turf buffet

Surf buffet
Celé vařené krevety s koktejlovou omáčkou

Ústřice s chili omáčkou a křenem

Tuňákový tatarák s avokádovým relish

Salát z mušlí a bylinkami

Jarní rolky s královským krabem

Tygří krevety v zázvorovo česnekovém beurre blanc

Gravlax; v soli a cukru marinovaný losos

Listový salát

Grilovaná a marinovaná zelenina s parmazánem

Turf buffet
Pečený celý hovězí rib eye

Pečená celá hovězí kýta

Kuřecí scaloppini

Glazovaná vepřová šunka s mango chutney

Kachní confit s červeným zelí

Jehněčí kotletky s fazolovým cassoulet

Křupavé bramborové chips

Mačkané brambory

Míchaná zelenina

Brokolice zapečená s modrým sýrem

Dezertní buffet

Crème Chantilly s lesním ovocem

Brownie se skořicovou zakysanou smetanou

Ananasové carpaccio s kořeněným karamelem
Surf buffet
Whole cooked shrimps with cocktail sauce

Oysters with chili sauce and horse radish

Tuna tartar with avocado relish

Mussel salad with herbs

King crab spring rolls

Tiger prawns in ginger garlic beurre blanc

Gravlax; salt and sugar marinated salmon

Mesclun salad

Grilled and marinated vegetables with parmesan

Turf buffet

Whole roasted beef rib eye

Whole roasted beef rump tail

Chicken scaloppini
Glazed pork ham with mango chutney

Duck confit with red cabbage

Lamb chops with bean cassoulet

Crispy potato chips
Mashed potatoes

Assorted vegetables

Broccoli with blue cheese au gratin

Dessert buffet

Crème Chantilly with forest berries

Brownie with cinnamon sour cream

Pineapple carpaccio with spiced caramel

Cowboys New Years Eve 2008

3 course dinner  3.500 CZK  (terrace)

Amuse bouche
Tatarák z hovězího černý angus s bramborovým chips

Předkrm

Opečený tuňák s avokádovým relish a ¼ humra s citrónovým aioli a rajčatovým confit

Hlavní chod

Hovězí filet mignon s bramborovým pyré s pažitkou, cibulkami cipollini, karotkami v javorovém sirupu a šalotkovým demi glace

Dezert

Čokoládový fondant s malinami a vanilkovou zmrzlinou

Amuse bouche
Black Angus beef tartar with potato chips

Starter
Seared tuna with avocado relish and ¼ of lobster with lemon aioli and tomato confit
Main course

Beef filet mignon with chives-potato purée, cipollini onions, maple glazed carrots and shallot demi glace

Dessert

Chocolate fondant with raspberries and vanilla ice cream

Vegetariánské menu
Amuse bouche

Rajčatová bruschetta s kozím sýrem

Předkrm

Dýňové ravioli s parmazánem a omáčkou z hnědého másla

Hlavní chod

Rizoto se smrži, zeleným chřestem a zeleninovou pěnou

Dezert

Čokoládový fondant s malinami a vanilkovou zmrzlinou

Vegetarian menu

Amuse bouche

Tomato bruschetta with goat cheese

Starter

Pumpkin ravioli with parmesan and brown butter sauce

Main course

Morel risotto with green asparagus and vegetable foam

Dessert

Chocolate fondant with raspberries and vanilla ice cream

