Hergetova Cihelna New Years Eve buffet 2008
Buffet   4.000,- Kč (upstairs)
Předkrmový buffet

Hovězí carpaccio s rukolou a parmazánovým krémem

Buvolí mozzarella s grilovanou zeleninou

Antipasti; italské salámy, parmská šunka, tyrolský špek, olivy, sušená rajčata a italské sýry

Arancini; šafránové rýžové koule

Mušle vařené v bílém víně s bylinkami a česnekem

Restované kalamáry s krutóny a aioli
Špenátový salát s rukolou, hruškami, sýrem pecorino a octem balsamic

Hlavní chody buffet

Telecí scaloppini s omáčkou navara

Kuřecí Saltimbocca s parmskou šunkou a šalvějí

Tagliata z hovězí svíčkové s kořeněnou rajčatovou omáčkou

Grilovaný mořský vlk citrónovou omáčkou

Kachní prsa na pomerančích
Hříbkové rizoto

Rozmarýnové brambory

Cannelloni se špenátem a sýrem ricotta

Grilovaná vybraná zelenina

Těstoviny penne zapečené s rajčatovou omáčkou a bešamelem

Dezertní buffet

Tiramisu

Čokoládový dortík s omáčkou zabaglione

Vanilková Panna Cotta s lesním ovocem

Starter buffet

Beef carpaccio with arugula and parmesan cream
Buffalo mozzarella with grilled vegetables

Antipasti platter; Italian salami, prosciutto, Tyrolean speck, olives, sun dried tomatoes and Italian cheeses

Arancini; saffron rice balls

Mussels boiled in white wine, herbs and garlic

Roasted squids with croutons and aioli
Spinach and arugula salad with pear, pecorino cheese and balsamic
Main course buffet

Veal scaloppini with navara sauce
Chicken Saltimbocca with prosciutto and sage

Beef Tagliata with spiced tomato sauce
Grilled sea bass with lemon sauce

Duck breast with orange sauce

Porcini risotto

Rosemary potatoes

Cannelloni with spinach and ricotta cheese

Grilled assorted vegetables

Penne al forno with tomato and béchamel sauce

Dessert buffet

Tiramisu

Chocolate truffle soft cake with zabaglione sauce

Vanilla Panna Cotta with forest berries 

Hergetova Cihelna New Years Eve dinner menu 2008

Dinner  5.000,- Kč (downstairs)
Amuse bouche

Roládka z uzeného lososa s pažitkou a jablečným vinagrette
Předkrm

Vittelo tonnato s kapary, omáčkou demi glace s brzlíkem a křupavým chlebem

Hlavní chod ryba

Halibut pošírovaný v olivovém oleji s lososovým kaviárem, květákovým pyré, cuketovými špagetami a hnědým máslem

Hlavní chod maso

Kachní confit s červeným zelí, bramborovým fondantem, pyré z jeruzalemských artyčoků a pomerančovou omáčkou

Dezert

Sorbet z kefíru s jahodami, griliášem a vyzrálým octem balsamic

Amuse bouche

Smoked salmon roll with chives cheese and apple vinaigrette
Starter

Vittelo tonnato with capers, demi glace sauce with sweetbreads and crispy bread

Fish main course

Olive oil poached halibut with salmon roe topping, cauliflower purée, zucchini spaghetti and brown butter sauce

Meat main course

Duck confit with red cabbage, potato fondant, topinambur purée and orange sauce
Dessert

Sour milk sorbet with strawberries, crispy caramel and aged balsamic

