Kampa Park  New Years Eve 2008
4 course dinner  5.500 CZK ( restaurant, winter garden)

3 course dinner  (without *)  4.500 CZK (terrace)
Amuse bouche

Cauliflower Panna Cotta with löjrom caviar and dill oil
Starter

Ligtly poached salmon with avocado, ginger foam,  soy/chili dressing and coconut sorbet
*Fish main course

 Glazed halibut and king crab with salmon roe, green asparagus, potato purée and sauce vierge
Meat main course

Lamb filet and sweetbreads confit  with green peas and mint compote, turnip fondant  and morel sauce
Dessert

Apple Tart tatin with rhum ice cream and vanilla creme fraiche

Amuse bouche

Květáková Panna Cota s kaviárem löjrom a koprovým olejem

Předkrm

Lehce pošírovaný losos s avokádem, zázvorovou pěnou, sojovým chili drezinkem a kokosovým sorbetem

*Hlavní chod ryba

Glazovaný halibut a krab královský s lososvým kaviárem, zeleným chřestem, bramborovým pyré a omáčkou vierge

Hlavní chod maso

Jehněčí filet a confit z brzlíku s hráškovým kompotem s mátou, tuřínovým fondantem a smržovou omáčkou

Dezert

Jablečný koláč Tatin s rumovou zmrzlinou a vanilkovým creme fraiche

