SILVESTR 2008 / New Year´s Eve 2008
M E N U
Amuse Bouche ( na způsob kanapky)

Amuse Bouche ( canapes)
Terina z kachních foie gras,

prokladaná marinovanými fíky v porstkém víně, pomerančová marmeláda
 „brioche du mandiant“
Duck Foie gras terinne, layed with figs marinated  in port wine,orange marmelade, and 

„ brioche du mandiant“
Zprudka sotýrované tygří krevety, mušle sv. Jakuba a’lla plancha
zeleninové perly a maslovo-limetková emulze
Stired black tiger prawns and sealed scallops a’lla plancha, vegetables pearls ,butter-lime emulsion
Pečený srnčí hřbet, obalený tyrolskou šunkou, polenta s pistáciemi ,

ananasové chutney pěti vůní, espuma „albufera“
Roasted  unboned venison rack wrapped in tyrolian cured ham,

polenta with pistacio, pineapple chutney and espuma „albufera“ 
nebo/or
Grilované tournedos z mořského ďasa, lehce ochucené tandori,
rizoto arborio se zeleninovou mozaikou, korýšová redukce s mandarinkou
Grilled monkfish tournedos lightly tandoori flavored ,
risotto arborio with vegetable mozaik, shellfish reduction with tangerin
Čokoládový ,,Moelleux“ plněný višněmi v „marasquinu“,
kaštanová pěna Mont - Blanc, ořechová zmrzlina
Chocolate  „moelleux“ filled with cherry in marasquin
Chestnuts mousse mont-blanc, walnut ice cream
Cena / Price : 2.200,- Kč[image: image1.png]



