Vánoční menu 2008 / Christmas menu 2008
Předkrmy / Starters

Tradiční česká vánoční rybí polévka se zeleninou a opečenými krutony

Traditional Czech Christmas fish broth with vegetables and roasted croutons

90,-
Staročeský vánoční kuba s houbami

Old-Czech Christmas "Kuba" - mushroom pudding with rice and groats
165,-
Šneci na způsob špízu s tyrolskou šunkou, pečené s bylinkovým máslem, s domácí máslovou brioškou
Snails skewer with tyrolian cured ham baked with herb butter, and home made butter brioche
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225,-
Hlavní jídla/ Main courses

Filátka z kapra nebo mořského okouna, smažená v mandlové strouhance,a bylinky
podávaná s domácím bramborovým salátem

Fried fillets of carp or sea perch, coated in breadcrumbs with almonds,and herbs
served with home-made traditiona christmas potato salad
315,- / 345,-

Vídeňský řízek – smažená telecí pečeně podávaná s bramborovým salátem bez majonézy

Wiener schnitzel
 - fried veal leg served with potato salad without mayonnaise

395,-

Pečená prsa z krocana s kaštanovou nádivkou, foie gras a sušené ovoce,

podávaná s bramborovými pusinkami, hráškem na šalotce s mátou a mrkví „vichy“, redukce

z červeného vína, na způsob „svařáku“
Roasted turkey breast with chestnut stuffing, foie gras and dry fruits,

served with potatoes duchesse, peas with mint and  carotts „vichy, red wine reduction
with christmas spices
325,-
Dezerty / Desserts

Čokoládový „moelleux“ plněný griotkou, vanilkova zmrzlina a espuma s amaretem
Chocolate „moelleux“  filled with griotte cherry vanila ice-cream, espuma with amaretto
125,-

Mražený nugát, z karamelizovaných vlašských ořechů, anglický krém „plombiere“
Frosen nougat with caramelized walnuts, English cream „plombiere“
125,-
Tradicni kolac „opera“ s kávovým a čokoládovým lehkým krémem, creme brulee s cointreau
a konfitovanou citrusovou kůrou
Traditionnal cake „opera“, creme brulee with cointreau, and candied citrus fruit skin
125,-
