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NOVOROČNÍ MENU 2009 
Lounge buffet – 3 900 Kč

Předkrmy
Smažené zeleninové jarní rolky *
Hovězí tatarák s bruschettou
Hovězí carpaccio s parmazánem

Rybí polévka Côte d‘Azur s omáčkou rouille

Tygří krevety s česnekovo-zázvorovým beurre blanc

Ústřice s chili omáčkou a křenem

Míchaný listový salát *
Salát z červené řepy s rukolou a drezinkem z kozího sýru *
Hlavní jídla
Pečený losos Gravlax s koprem a chili

Grilovaný mořský vlk s rajčatovým glazé

Kuřecí Tikka Masala

Jehněčí kotletky

Smažená jasmínová rýže *
Mačkané brambory s jarní cibulkou *
Dýňové ravioli s hnědým máslem *
Zelený chřest *
Provensálská rajčata *
Dezerty
Ananas pečený v kořeněném karamelu

Čokoládová whisky terina

Cappuccino z lesních plodů s meringuem

* vegetariánská jídla

NEW YEAR EVE MENU 2009 
Lounge buffet – 3.900 CZK
Starters 
Vegetable spring rolls *
Beef tartar with bruschetta

Beef carpaccio with parmesan

Fish soup Côte d‘Azur with sauce rouille

Tiger prawns with ginger-garlic beurre blanc

Oysters with chili sauce and horseradish

Mesclun salad *
Beet root salad with arugula and goat cheese dressing  *
Main courses
Baked Gravlax salmon with dill and chili

Grilled sea bass with tomato glazé

Chicken Tikka Masala

Lamb chops

Stir fry jasmine rice *
Mashed potatoes with scallions *
Pumpkin ravioli with brown butter *
Green asparagus *
Provencal tomatoes *
Desserts
Baked pineapple with spiced caramel

Chocolate-whisky terrine

Forest berries cappuccino with meringue

* vegetarian dishes

Restaurace servírované 4-chodové menu – 3 900 Kč

Restaurant served 4-course menu – 3.900 CZK
Amuse bouche
Chobotnicové carpaccio
Octopus carpaccio

Předkrm / Starter
Lehce pošírovaná roláda z lososa s crème fraiche a lososovým kaviárem

Lightly poached salmon roll with crème fraiche and salmon roe

Hlavní chod / Main course
Filet mignon s bramborovou terinou, omáčkou choron a cibulovým confitem
Filet mignon with potato terrine, choron sauce and onion confit

Dezert / Dessert
Čokoládová-whisky terina s malinami a omáčkou sabayon

Chocolate-whisky terrine with raspberries and sabayon sauce
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