La Provence 
Vánoční menu 2009
Amuse bouche

Předkrm

Opečená kachní foie gras s jablečným koláčem Tatin a kardamonovou omáčkou

Hlavní chod

Jehněčí hřebínky s glazovanou karotkou, bramborovou terinou a omáčkou demi-glace s brzlíkem

Dezert

Bûche de Noël s čokoládovým krémem, pomerančovým kompotem a vanilkovou zmrzlinou

Vánoční cukroví

Christmas menu 2009
Amuse bouche

Starter

Seared duck foie gras with apple tart Tatin and cardamom sauce

Main course

Rack of lamb with glazed carrots, potato terrine and demi-glace sauce with sweetbreads

Dessert

Bûche de Noël with chocolate cream, orange compote and vanilla ice cream

Christmas petit fours

1395,- Kč / Czk
