                                                   MENU 31.12.2009

Welcome Drink
Předkrm
Foie grass terina podávaná s mango chutney plátkem grilované cukety, tramezini a balsamico jablečnou redukcí
Starter 

Foie grass terrine, served with mango chutney slice of grilled zucchini, tramezini and balsamico apple reduction
Salát

Teplý humrový salát s lososovým kaviárem míchaný se segmenty z pomela, čekankou, restovanými kešu ořechy, dochucený citronovo medovým dresingem.
Salad 

Warm lobster salad with salmon roe mixed with other segments of orange, endive, roasted cashew nuts, flavoured with lemon honey dressing.
Maso

Francouzská kachní prsa marinovaná v bylinkách, podávaná na celerovém pyré s kousky vlašských ořechů, malinovou omáčkou, zdobená pórkovou slámou.

Meat
French duck breast marinated in herbs, served with Celery sauce with chunks of walnuts with raspberry sauce garnished with leek straw.
Ryba
Lehce pečený mořský vlk  s chlebovou krustou ovoněnou drceným kmínem, podávaný s novoroční červenou čočkou a langustí omáčkou Beurre Blanc
Fish

. Lightly roasted sea bass with bread crust flavoured with crushed cumin, served with red lentils and New Year's Crawfish Sauce Beurre Blanc
Dezert

Ovocná panacota plněná mangem, melounem kantalupe a jahodami doplněná lahodným sorbetem z pomerančů a máty, zdobená lístky čerstvé máty a pomerančovou kůrou.

Dessert

Fruit Panna cotta filled with mango, cantaloupe melon and strawberries complemented by a delicious orange sorbet and mint, topped with fresh mint and orange peel.
2900,-
