SILVESTR 2009 / New Year’s Eve 2009
M E N U
Amuse Bouche ( na způsob kanapky)

Amuse Bouche ( canapés)

Výběr mořských specialit – marinované ančovičky, marinovaný losos, 

chobotnicový salát, tygří krevety po katálánsku
Selection of seafood - marinated anchovies, marinated salmon,

octopus salad, tiger prawns Catalan way
nebo / or
Mix tradičních italských předkrmů – parmská šunka, Ventricina, „vitello tonnato“ (telecí maso s tuňákovou omáčkou), carpaccio s olivovým olejem a rukolou
Mix of traditional Italian starters – Parma ham, Ventricina, „vitello tonnato“ (veal with tuna sauce), carpaccio with olive oil and rucola
Domácí pappardelle s humrovým ragú
Homemade pappardelle with lobster ragout
nebo/or
Ricottové gnocchi s jehněčím ragú
Ricotta gnocchi with lamb ragout
Filátka s mořského vlka s mořskými plody
Fillets of sea bass with seafood
nebo / or
Biftek z hovězí svíčkové plněný čekankou a parmezánem s omáčkou ze čtyř druhů sýru,

bramborovou kaší a sušenými rajčaty

Steak of beef tender loin stuffed with red chicory and Parmesan, four kinds of cheese sauce, potato purée with sun dried tomatoes
Čokoládová pěna s krémovou omáčkou a rybízem
Chocolate foam with creamy sauce and currant

Po půlnoci / After midnight

Čočka s plátkem uzeného vepřového masa

Lentils with slice of smoked pork meat
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