
       

 

 

 

 
 

Předkrmy / Starters

Rajčatová polévka s bazalkou a toastem s modrým sýrem   145,-
Tomato soup with basil and blue cheese toast

Kuřecí křídla Buffalo se zeleninovými crudités,    195,- 
bbq omáčkou a zakysanou smetanou
Buffalo chicken wings with vegetable crudités, bbq sauce, 
and sour cream

Křupavé kuřecí strips s omáčkou z modrého sýra    195,- 
a omáčkou Louisiana
Crispy chicken strips with blue cheese and Louisiana sauces

Lososové sashimi s Teriyaki omáčkou     275,-  
a zázvorovo-koriandrovým salátkem
Salmon sashimi with teriyaki sauce 
and ginger-coriander salad   

Caesar salát s římskými listy, slaninou a krutóny     175,-
Caesar salad with Romaine lettuce, bacon, and croutons

Caprese s mozzarellou, rajčaty a bazalkou      175,-
Caprese with mozzarella, tomatoes, and basil

Kuřecí club burger s guacamole, ledovým salátem, rajčaty a křupavou slaninou      345,-
Chicken club burger with guacamole, ice berg, tomatoes, and crispy bacon 

Cowboys burger s křupavou slaninou, sýrem čedar, červenou cibulí a rajčaty       365,-
Cowboys burger with crispy bacon, cheddar cheese, red onions, and tomatoes

Fettuccine s lososem, krémovou omáčkou a bylinkami    
Fettuccine with salmon, creamy sauce and herbs 

Rizoto s pestem a kuřecím masem            
Pesto risotto with chicken 

 

  

 

 

Saláty / Salads

Cowboys Burgers       podávané s domácími hranolkami a majonézou / served with homemade fries and mayonnaise

 

Těstoviny a rizoto / Pasta and risotto           295,-                 

 
                   

 

OTEVÍRACÍ DOBA: 11:30 - 01:00 hod (Kuchyně do 23:00 hod)
OPENING HOURS: 11:30 a.m. - 01:00 a.m. (Kitchen until 11:00 p.m.)
COWBOYS RESTAURANTT and BAR, Nerudova 40, 118 00 Praha 1     Pro skupinové rezervace pro 12 a více osob připočítáváme k celkové ceně 7,5 % service charge. 
tel: +420 296 826 107, e-mail: kontakt@cowboysrestaurant.cz      For groups of 12 and more people, we charge 7,5 % service charge to the total price.

Hovězí carpaccio s rukolou, parmazánem a citrónem     325,-
Beef carpaccio with arugula, parmesan, and lemon

Tatarák z hovězí svíčkové s opečeným chlebem           325,- 
a karamelizovanou cibulí
Tartar of beef tenderloin with warm toast 
and caramelized onions

Grilované tygří krevety s rajčatovou bruschettou           365,- 
a česnekovým drezinkem
Grilled tiger prawns with tomato bruschetta, 
and garlic dressing

Tuňák na dva způsoby s chili aioli, tobiko kaviárem            375,- 
a řeřichou                      
Tuna two way with chili aioli, tobiko roe, and watercress

Rukolovo-hruškový salát se sýrem pecorino           215,-
a vyzrálým octem balsamico               
Arugula-pear salad with pecorino cheese, and aged balsamic

Caesar salát s kuřecím masem            215,-
Caesar salad with chicken

Cannelloni se špenátem, sýrem ricotta a rajčatovou omáčkou                   
Cannelloni with spinach, ricotta, and tomato sauce

 

  

 

 
      

        

   

 

  



Rare
- červený a studený střed
- red, cool center

Medium Rare
- červený a teplý střed
- red, warm center

Medium
- růžový střed
- pink center

Medium Well
- lehce růžový střed
- slightly pink center

Well
- úplně propečené
- cooked throughout

     

Doutníky se v restauraci kouří až po 22 hodině.
Cigars should be smoked in the restaurant only after 10 pm.

Executive Chef: Marek Raditsch 
Chef  de Cuisine: Zdeněk Lacman

N a b í z í m e  m a s a  z  A r g e n t i n y ,  Č e s k é  r e p u b l i k y ,  F r a n c i e ,  U r u g v a j e  a  U S A /  W e  o f f e r  m e a t  f r o m  A r g e n t i n a ,  C z e c h  R e p u b l i c ,  F r a n c e ,  U r u g u a y  a n d  U S A

   

  

Ceny jsou uvedeny v Kč
Prices are presented in CZK

Steaky / Steaks 
M 200g, L 250g, XL 400g

Strip steak z roštěnce     295,- / 365,- / 515,-
Prime sirloin strip steak M, L, XL

Rib eye steak (mramorovaný tukem,    365,- / 415,-
dosahuje špičkové chuti)         
Rib eye steak (most marbled for more flavor) M, L

Filet Mignon (hovězí svíčková)   395,- / 445,- / 745,-
Filet Mignon (beef  tenderloin) M, L, XL

V pepři obalený Filet Mignon   395,- / 445,- / 745,-
Pepper crusted Filet Mignon M, L, XL

Hovězí maso z USA, BLACK ANGUS
USA beef  meat, BLACK ANGUS
300g Bone-in Rib eye steak           675,-

Filet Mignon M                        795,-

Drůbež a ryby / Poultry and fish
 
220g    Grilované kuřecí prso          265,-
            Grilled chicken breast 

180g     Steak z lososa          295,-
             Salmon steak

180g     Steak z tuňáka          395,-
             Tuna steak 

      
   

 

 

Omáčky / Sauces        25,-

Béarnaise
Béarnaise
Z modrého sýra
Blue cheese

Pečená brambora s pažitkovou
zakysanou smetanou
Baked potato with chives sour cream
Zapečené smetanové brambory
Creamy potatoes „au gratin“

Přílohy / Side dishes      55,-

Zelenina / Vegetables       65,-

Máslový špenát
Buttered spinach
Karotky glazované v javorovém syrupu
Maple glazed carrots
Restovaná cuketa
Roasted zucchini

Saláty jako příloha / Side salads           95,-

Mesclun salát (směs vybraných sedmi druhů salátů)
Mesclun salad (a mixture of  seven multi-colored salad leaves)
Zeleninový salát                                                                            
Vegetable salad
Rajčatový salát s červenou cibulkou a kousky modrého sýra
Tomato and red onion salad with blue cheese crumbles

Oblíbené variace / Favourite combina ons

 

Ze zeleného pepře
Green peppercorn
Z červeného vína
Red wine

   

Domácí hranolky
Homemade fries
Mačkané brambory s 
jarní cibulkou
Mashed potatoes with 
spring onions

Vařená brokolice
Steamed broccoli
Grilovaná rajčata
Grilled tomatoes
Restované hnědé žampiony
Sautéed button mushrooms

Kuřecí prso s máslovým špenátem, zapečenými smetanovými bramborami a omáčkou z modrého sýra        410,-  
Chicken breast with buttered spinach, creamy potatoes “au gratin”, and blue cheese sauce   

Steak z lososa s karotkami glazovanými v javorovém sirupu, mačkanými bramborami a omáčkou Béarnaise        440,-
Salmon steak with maple glazed carrots, mashed potatoes, and Béarnaise sauce 

Rib eye steak „M“ s restovanou cuketou, pečenou bramborou s pažitkovou smetanou a omáčkou z červeného vína  510,-       
Rib eye steak „M“ with roasted zucchini, baked potato with chives sour cream, and red wine sauce  

Strip steak z roštěnce „L“ s grilovaným rajčetem, zapečenými smetanovými bramborami a omáčkou Béarnaise       510,-
Prime sirloin strip steak „L“ with grilled tomatoes, creamy potatoes “au gratin”, and Béarnaise sauce  

Filet Mignon „M“ s vařenou brokolicí, domácími hranolkami a omáčkou ze zeleného pepře          540,- 
Filet Mignon „M“ with steamed broccoli, homemade fries, and green peppercorn sauce  



s      Kč / CZKtresseD / ytrezeD

Výběr ze sorbetů a zmrzlin       155

Selection of sorbets and ice cream

Vanilková panna cotta s jahodami      155

Vanilla panna cotta with strawberries

Čokoládová pěna s pomerančovým coulis a omáčkou crème anglaise 165

Chocolate mousse with orange coulis and crème anglaise sauce

Domácí sýrový koláč s malinovým kompotem a vanilkovou zmrzlinou 185  185

Homemade cheesecake with raspberry compote and vanilla ice cream

Čokoládový fondant s lesním ovocem a jahodovou zmrzlinou  225

Chocolate fondant with forest berries and strawberry ice cream
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Domácí sýrový koláč s malinovým kompotem a vanlikovou zmrzlinou 185  

Homemade cheesecake with raspberry compote and vanilla ice cream
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Chocolate fondant with forest berries and strawberry ice cream
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